perfetto da

1 nostro Ment

[zest/

significa “ricavare la
scorza di un agrume”,

[tol

comfort food & pizza qui rappresenta
s I'entusiasmo e il gusto
LENTATE che aggiungiamo

ad ogni piatto.

condividere

TAGLIERE di salumi, melanzane
sott'olio e toma leggermente
piccante con gnocco fritto *718,5¢

Le STOZZICHERIE

Pizzella fritta napoletana con pomodoro,

mozzarella e gocce di basilico 7 3¢
Salvia fritta (7 pezzi) ¥ 4,5€

Falafel di ceci (3 Pezzi) W 4,5€
Frittura di calamari 14 6€

Focaccia con olio Evo, rosmarino

e sale Maldon M 45€

un'Armonia di Ingredienti
per L'Inizio Perfetto

Linguine con le sarde
finocchietto, pinoli, uvetta e pane tostato 148 14€

! con Calice di Metodo Classico Trento bocC
Conti d’arco Brut +6,5€

Maccheroncini freschi
con gamberi, zucchine e curcuma 27) 16€

Lasagna
con pasta di salame, porcini e taleggio ) 14€

Accompagna il fuo viaggio nel
6usto con i nostyi contomi a §,5¢€
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I controi

Verdure grigliate
Patatine fritte
Insalata mista
Patate al forno @

| nostri piatti potrebbero contenere allergeni, per qualsiasi
informazione riguardo ad agenti allergeni rivolgersi al personale di
sala per la lista completa. A seconda del mercato alcuni prodotti
potrebbero essere abbattuti all'origine. Acqua potabile trattata o
acqua potabile trattata gassata.

Coperto 2,50 €

componi il fuo APERITIVO!

Crostone con pesce spada marinato
e caponatina di melanzane 148 B¢

Cacciatorino mignon
con taralli al finocchietto (M 5€

Bruschetta con porchetta, provola affumicata
e cime di rapa ripassate al peperoncino 1) 5€

Patatine fritte (V' 5,5¢€

Piatt che yaccontano Stovie
di Sapoyi e Passione

Fritto misto dello Zest 1214 21€

! con Calice di Spumante Rose Lamberti +5,5€

Fish burger con gamberi, burrata, pomodorini
confit, rucola e salsa tzatziky 2711 18€

! con Calice di Sauvignon Conti Formentini +6€

Hamburger di manzo, Asiago, prosciutto
crudo croccante e pomodori 3711 16€

! con Calice di Montepulciano d’Abruzzo
Terre degli Eremi +5,5€

Hamburger di ceci e patate, salsa guacamole,
peperoni al forno spelati e friarielli 31 16€

? con calice di Aglianico Cantina Solopaca +5,5€
Costata di manzo razza piemontese 7€/hg
Filetto di manzo 24€

Tagliata di manzo 21€
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le classiche

Ln Tributo al gusto Autentico

MARGHERITA: pomodoro, mozzarella e olio
al basilico"”)6,5€

NAPOLI: pomodoro, mozzarella, acciughe e
origano 47 8€

PROSCIUTTO: pomodoro, mozzarella e

prosciutto cotto (') 8€

PORCINI: pomodoro, mozzarella e funghi
porcini ') 9€ ©

CALABRESE: pomodoro, mozzarella, ‘nduja e
salame piccante 7' 8,5€

4 STAGIONI: pomodoro, mozzarella,

prosciutto cotto, funghi e carciofi '7' 8,5€

VEGETARIANA: pomodoro, mozzarella,

melanzane, zucchine e peperoni "7 8€

SICILIANA: pomodoro, mozzarella, cipolla

bianca, caciocavallo, acciughe e origano 47
8,5€

WURSTEL: pomodoro, mozzarella e wurstel
177 5€

pomodorini e olio al basilico """’ 9€

4 FORMAGGI: pomodoro, mozzarella, zola,
taleggio e parmigiano ') 8,5€

CALZONE LISCIO: pomodoro, mozzarella e
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Prova anche \'impas%-o

RKKK-

le frizgzanti

un Ballo di Sapovi: le piZZe che Ti Sovprendeyanno
ad ogni MoYSo

ZEST: pomodoro, mozzarella, cipolla rossa caramellata,
straccetti di tonno affumicato e zest d'arancia "7 10€

? con calice di Spumante Rosé Lamberti +5,5€

LA CONTADINA: ricotta, pere caramellate, taleggio

naturale, polvere di pepe nero e granella di nocciole '7#) 15€

f con Calice di Bonarda Pietro Rossi +5,5€

< LA SARONNESE: mozzarella, prosciutto crudo,

rosmarino, Asiago e amaretti /¢ 14€
! con birra artigianale Forst non filtrata 33 cl +6,5€

ROTOLANDO VERSO SUD: mozzarellg, salsiccia,

pagliette di pancetta, patate, rosmarino e pomodorini ') 14€

con Birra artigianale Fresca del Salento 33 cl +6,5€

IL PASSIONALE: crema di barbabietola, zola, porri,
olive nere e noci Pecan "¢ 14€

® con calice di Montepulciano d’Abruzzo
Terre degli Eremi +5,5€

CHE TIPA: salsa di pomodoro, mozzarella di bufala,
salmone, salsa guacamole e filetti di peperoni \'#7) 15€

® conbirra artigianale Pizzica del Salento 33 cl +6,5€

CHE FICO: petto d’oca affumicato, rucola, composta di
fichi, scaglie di Parmigiano e aceto balsamico "' 16€

f con Calice di Metodo Classico Trento boc
Conti d’Arco Brut +6,5€

IL BENSERVITO: crema di zafferano, mozzarella,

fiori di zucca croccanti e salame piccante '7) 15€
? conBirra artigianale 33 cl Ipa (T)ipa del Salento +6,5€

LA FRESCA: pomodoro, mozzarella, gamberi, arancia,
finocchi e semi di sesamo 2711 16€
? con caiice di Alpi Retiche Nino Negri +6,5€

LA SAPORITA: pomodoro, pesto di prezzemolo e acciughe,
toma, caciocavallo, mollica di pane tostata e aglio rosso '#7) 14€

! con Calice di Prosecco +5,5€

L'IMBOTTITO: calzone con mozzarella, porchetta,
cavolo nero, pomodori disidratati e pecorino "7} 15€

? con calice di Aglianico Cantina Solopaca +5,5€
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BUFALA: pomodoro, mozzarella di bufala, '
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